Recept „PÁNI“
500g  HLADKÉ MOUKY 00
250 ml MLÉKA
3 ŽLOUTKY
42g KVASNIC
150ml OLEJE
11 LŽIČEK CUKRU
1 VANILKOVÝ CUKR
1 LŽIČKA SOLI
CITRONOVÁ KŮRA
VAJÍČKO NA POTÍRÁNÍ + MÁSLO 50g  NA POTÍRÁNÍ 
Do vlažného mléka rozdrobíme kvasnice a přidáme cukr. Necháme vzejít kvásek. Do mouky přidáme všechny zbývající suroviny, přilijeme kvásek a vypracujeme těsto, které necháme 30 – 45 minut vykynout. Na jednu postavu „Pána“ připadá asi 15 dkg těsta. Figurky tvoříme a zdobíme dle fantazie. Před pečením potřeme rozšlehaným vajíčkem a dáme péct na 180 C  15 – 20 minut. Ještě horké potřeme rozpuštěným máslem.
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